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Obstart |Sortenname Sortenkurztext
Aargauer Herkunft Kt. AG 1763. Frucht mittelgross, hochgebaut, meist ungleiche Halften. Gelbgriine Grundfarbe,
Apfel Herrenapfel sonnenseitig karminrot gestreift. Schale glatt, nach Neujahr etwas fettig. Ernte E10, essbar -3.
Fruchtfleisch weiss, feinkdrnig. Guter Wirtschaftsapfel.
Lokalsorte aus Balgach, Kt. St. Gallen. Wéachst stark. Frucht mittelgross, gelbgriin, Deckfarbe rot
Apfel Balgacher Reinette |verwaschen, berostet. Fleisch knackig, saftig, wenig Zucker, leicht sauer, angenehm gewrzt. Erntereif

E10, bis 3 lagerfahig. Guter Tafel- und Kochapfel.

Apfel

Belle de Fontanette

Stammt aus dem Kanton Jura, 1924. Frucht mittelgross, flachkugelig. Grundfarbe weissgelb,
leuchtendrot gestreift oder verwaschen. Fleisch weiss, sehr fest, knackig, saftig. Geschmack sauer.
Geeignet als Tafelapfel, und zum Dérren. Ernte A10, Lagerung -12.

Apfel

Berner Rosen

Zufallssdmling aus dem Kanton Bern, Ende des 19. Jahrhunderts, verbreitet. Frucht mittelgross,
dunkelrot verwaschen, lila bereift. Fleisch fein, mirbe, saftig, stsslich-himbeerartig gewurzt. Reift A-
M10, bis 1 lagerfahig. Beliebter Kiichen- und Tafelapfel.

Apfel

Bohnapfel

Vielseitiger Wirtschaftsapfel vom Niederrhein (D), um 1750. Frucht mittelgross, griin, rétlich marmoriert.
Fleisch fest, sauer, wenig Slisse, Aroma. Spezialmostapfel. Wird mirbe, saftig, schwaches Gewirz.
Pfluckreif E10, genussreif E12, lagerfahig 6.

Apfel

Brauner Matapfel

Im 18. Jh. im Siiden von D verbreitet, auch in der Nordwestschweiz, nun selten. Klein bis mittelgrosse,
rundliche, mehrheitlich braunrote Wirtschaftsapfel mit grobkérnigem, sduerlichem Fleisch. Ernte 10,
Lagerung -5. Starker Wuchs, im Alter machtige Baume.

Apfel

Breitacher

Alte Schweizer Sorte, vor 1774. Mittelschwacher Wuchs. Frucht klein, plattrund, griingelb, rot
angehaucht. Angenehm gewdrztes, festes und susslich-saftiges Fruchtfleisch. Ernte E10, bis Méarz
lagerféhig. Friiher beliebte Tafelsorte, heute selten.

Apfel

Brugger Reinette

Stammt vermutlich aus dem Kanton Aargau, seit ca. 1800. Frucht mittelgross, flachkugelig. Grundfarbe
hellgriin, dunkelrot marmoriert oder gestreift. Fleisch weiss, knackig, saftig. Ausgezeichneter Kochapfel,
auch Tafel- und Mostapfel. Ernte M10, Lagerung 1-4.

Apfel

Buchser Rosen

Schweizer Sorte, vor 1880. Wurde vermutlich von der Berner Rose verdrangt. Etwas schorfanfallig.
Frucht mittelgross, dunkelrot. Fleisch saftig, stiss-sauer, schwach gewurzt. Reift 10, bis 1 lagerfahig.
Verwendbar als Tafel-, Klichen- und Wirtschaftsapfel.

Apfel

Edelchriisler

Vielseitig verwendbare Sorte, war im 19. Jh. weit verbreitet. Wurde von J. P. Hebel in einem Gedicht
verewigt. Etwas anspruchsvoll. Frucht klein, gelblich, Deckfarbe rot gestreift. Fleisch fein, saftig,
susssauerlich, wiirzig. Reift A10, bis 3 lagerféhig.

Apfel

Eierlederapfel

Eine alte, im Baselbiet seit langem bekannte, Sorte. Frucht klein, griingelb, Schale rau, berostet. Fleisch
fest, saftig, stsslich, harmonisch und aromatisch, zerféllt nicht beim Kochen. Pflickreif M10, lagerfahig
bis E1, schrumpft leicht. Tafel- & Kochapfel.

Apfel

Fraurotacher

Vielseitig verwertbarer Tafelapfel, wurde bereits 1743 in St. Gallen angebaut. Hohe Standortanspriiche.
Frucht mittelgross, gelbgrin, flachig karminrot. Fleisch fest, saftig, sliss-wirzig, schwach sauerlich.
Pfluckreif E10, genussreif 2-4, lagerféhig bis 5.

Apfel

Freundapfel

Stammt aus der Ostschweiz (St. Gallen/Appenzell), 19. Jh. Grésse mittel. Schdn rot geférbter, leichter
Tafelapfel fir alle Verwendungszwecke. Ernte A10, Lagerung -12.

Apfel

Galloway Pepping

Bereits 1871 in GB erwahnt, aber alter. In der Schweiz selten. Mittelgrosser, flachkugeliger, gelber
Allzweckapfel mit vielen Roststernen (Lentizellen). Fruchtfleisch saftig, wiirzig. Ernte E9, lagerbar bis 2.
Wuchs schwach.

Apfel

Glockenapfel

Einst beliebte Handelssorte, vor 1865. Frucht mittelgross, glockenférmig, griingelb mit roten Backen.
Fleisch knackig, saftig, erfrischende Saure, Zuckergehalt ausreichend. Reift E10, bis 5 lagerfahig,
genussreif ab Neujahr. Tafelfrucht, auch zum Backen.

Apfel

Goldreinette von
Blenheim

Stammt aus Woodstock (GB), um 1740. Frucht gross, kugelig. Farbe gelblichgriin, orangerot
verwaschen-rot gestreift. Fleisch gelblichweiss, fest und saftig. Wiirzig, leichte Saure. Guter Tafelapfel,
vielseitig verwendbar. Ernte A10, Lagerung -2.

Apfel

Franzoésische
Reinette

Aus Frankreich, seit dem 12. Jh. bekannt. Frucht mittelgross. Farbe oliv- bis gelbgriin. Rauhe Haut.
Fleisch griinweiss, mirbe werdend. Neigt zum Schrumpfen. Ausgezeichneter Tafel- und Kiichenapfel.
Ernte M10, Lagerung 12-3.

Apfel

Heimenhofer

Ostschweizer Regionalsorte, 19. Jahrhundert. Frucht mittelgross, griingelb, orangerot gestreift. Fleisch
fest, saftig, schwach in Zucker und Saure, harmonisch. Reift M10, bis 5 lagerfahig. Spezialmostapfel.
Kichen- und friiher auch als Tafelapfel verwendet.

Apfel

Hordapfel

guter robuster Mostapfel, Spetzialmostapfel, héhentauglich

Apfel

Karmeliter Reinette

Wintertafelapfel unbekannter Herkunft. Mitte des 17. Jahrhunderts in Frankreich erwahnt. Frucht
mittelgross. Fruchtfleisch fein, saftig, mirbe werdend. Geschmack wiirzig-zimtartig. Pflickreif 10,
genussreif 12-2. Fir milde Lagen, etwas schorfanféllig.

Apfel

Kasseler Reinette

Alte Tafel- und Wirtschaftsapfelsorte, vermutlich aus Holland, 1766 erstmals erwéahnt. Schorf- und
krebsanféllig. Frucht mittelgross, griingelb, Deckfarbe tribrot, berostet. Fleisch fest, saftig, kraftig suss-
sauer, wilrzig. Pflickreif M10, genussreif 1-4.

Apfel

Klarapfel

Beliebte Frihsorte, um 1800. Fur héhere Lagen geeignet. Frucht eher klein, griin, spater gelblich mit
charakteristischem Duft. Fleisch fest, grobzellig, saftig, suerlich. Reift 7, kaum lager- und transportfahig.
Tafelapfel, zum Kochen und Backen.

Apfel

Landsberger
Reinette

Aus Landsberg a.d. Warthe, heute PL, 1850, in der Schweiz selten. Mittelgrosser Allzweckapfel,
weissgelb mit orangeroter Backe. Fleisch siiss-séduerlich, aromatisch. Muss ausgediinnt werden. Reift
10. Windfest, geeignet fir kiihle Lagen. Haltbar bis 1.

Apfel

Leuenapfel

Mostapfel unbekannter Herkunft. 1855 im Kanton Schwyz verbreitet. Grosse Baume, schnittempfindlich.
Frucht klein, gelbgriin, karminrot gestreift. Fleisch fest, grob, saftig, siss-sauer, herb. Pfllickreif E10,
lagerfahig bis 2. Spezialmost- und Tafelapfel.

Apfel

Leuser

Informationen oder Bilder zu dieser Sorte sind teilweise vorhanden, miissen aber von unserer Stiftung
noch zusammengetragen werden.

Apfel

Lucia

Ursprungsbaum steht in Mergoscia / Valle Verzasca. Sehr lange lagerbarer Apfel, bis im Juni.




War friiher in Baselland, Solothurn, Bern und Ziirich verbreitet. Eher grosse, kantige Wirtschaftsapfel.

Apfel  |Mailander Baume raschwachsend. Reift M9, bis Dezember lagerfahig.
Stammt aus den USA, 19. Jh. Frucht mittelgross, griinlichgelb, Deckfarbe rot bis orangerot. Fleisch gelb,
Apfel Mutterapfel knackig und ziemlich saftig. Geschmack leicht sauerlich, wiirzig, an Banane erinnernd. Vorzilglicher
Tafelapfel. Ernte A10, Lagerung 11-1.
Soll 1875 in Ontario (CAN) entstanden sein, kam 1889 nach Europa. Frucht mittelgross, gelbgriin, rote
Apfel Ontario Reinette Deckfarbe. Druckempfindlich. Fleisch fest, saftig, weinsauerlich, wenig Gewdrz. Pflickreif E10,
genussreif ab 12, bis 6 lagerféhig. Tafel- und Kochapfel.
Die Sorte stammt aus dem Kanton Appenzell. Frucht klein-mittelgross, griingelb, hellrot verwaschen.
Apfel Rigler Fleisch weich, locker, saftig, schwach in Zucker, S&ure und Gewdrz. Reift A10, bis 3 lagerfahig. Wird als
Tafelapfel, zum Kochen und Mosten verwendet.
Alter Tafel- und Haushaltsapfel aus Deutschland, 16. Jhd. Frucht mittelgross-gross, gelbgriin, Deckfarbe
Apfel Roter Eisenapfel  |purpurrot verwaschen, netzartig berostet. Fleisch fest, saftig, sduerlich-siiss, schwach gewurzt.
Pfluckreif E10, genussreif ab 12, bis 5 lagerfahig.
Stammt aus dem Kanton Appenzell, um 1848. Frucht mittelgross, weissgelb, Deckfarbe leuchtendrot.
Apfel Roter Jakober Fleisch weiss, knackig und saftig. Bescheidener Geschmack, massig in Zucker, Saure und Gewrz.
Geeignet als Kiichen- und Mostapfel. Ernte M10, Lagerung -12.
Ein Zufallssamling aus Bern, um 1830. Das Fruchtfleisch ist grunlich-weiss, fein und sehr saftig. Im
Apfel Sauergrauech Geschmack angenehm weinsauerlich und sortentypisch gewdirzt. Im Oktober genussreif.
Spezialmostapfel, auch Tafelobst. Geeignet fir hdhere Lagen bis 800m.
Beliebter Stammbildner fiir Hochstammb&aume aus dem Kt. Zirich, um 1746. Verbreitet. Frucht
Apfel Schneiderapfel mittelgross, griingelb, Deckfarbe rétlich. Fleisch saftig, etwas zah, sliss-sauerlich, schwach gewdirzt.
Pfliickreif A10, bis 2 lagerféhig. Koch- und Spezialmostapfel.
Fruhsorte aus England, eingefuihrt 1864. Frucht klein bis mittelgross, griin- bis orangegelb, rot gestreift.
Apfel Schoéner von Bath |Fleisch gelblich, knackig, saftig, weinsauerlich, etwas Zucker, angenehmes Aroma. Fiir warme Lagen.
Vorzuglicher Tafelapfel. Ernte E7, Lagerung -A8.
UUSTSUTTE duS UETIT INETRETTAl OJ. VVUTUE UET UET UUSTSUTTETIVETTIANTSTETUNTY UET TIYUET JdIMTE ETMUETKL. |
Apfel  [Selsini Robust gegeniiber der Marsonnina-Blattfallkrankheit. Frucht mit gelber Grundfarbe. Fruchtfleisch braunt
inkht
Apfel  |Sommerzitrone Tafelapfel aus Holland, vor 1800. Fir Hohenlagen geeignet, starker Wuchs. Frucht mittelgross,
gringelb, gerippt, hochgebaut. Fleisch fest, saftig, erfrischend. Reift 8, lagerféhig bis 9.
Handelsorte aus Kanada, um 1936. FlUr Hohenlagen geeignet. Frucht mittelgross, griin, Deckfarbe
Apfel Spartan dunkelrot, bldulich bereift. Fleisch mittelfest, saftig, leicht sauerlich, leichtes McIntosh-Parfim. Pfluckreif
E9, bis 1 lagerféhig. Spezialmost-, Tafelapfel.
Stammt aus dem Kanton Zirich, um 1759. Frucht mittelgross, griin-weissgelb. Fleisch créemeweiss,
Apfel Spitzwissiker knackig, fest, saftig. Massig Zucker, viel Saure und leicht gewirzt. Wird erst nach Neujahr genussreif.
Guter Allzweckapfel. Ernte M10, Lagerung 11-4.
Sehr alte Sorte, vermutlich schon in der Rdmerzeit bekannt. Frucht klein, deutliche Rippen ergeben
Apfel Sternapi sternférmiges Aussehen, griin, Deckfarbe dister rot verwaschen. Fleisch fest, wenig saftig, schwach
gewdrzt. Pflickreif E10, bis 4 lagerféhig. Schmuckapfel.
St.Galler Stammt aus dem Kanton Appenzell, um 1848. Frucht mittelgross, weissgelb, Deckfarbe leuchtendrot.
Apfel Hérrenapfel Fleisch weiss, knackig und saftig. Bescheidener Geschmack, massig in Zucker, Saure und Gew(rz.
Geeignet als Kiichen- und Mostapfel. Ernte M10, Lagerung -12.
Apfel Sisser Paradiesler |in Bearbeitung
Triesenberger
Apfel Weinapfel
Einst sehr verbreitet im Kt. Zlrich, um 1750 eingeflhrt. Frucht klein-mittelgross, weissgelb, wenig
Apfel Usterapfel rétliche Deckfarbe. Fleisch fest, grob, saftig, sehr siss, schwach gew(rzt, kaum S&ure (Sussapfel).
Pfluckreif E9, bis 12 lagerféhig. Koch- und Dérrapfel.
Apfel \évozi?r:gzgfr in Bearbeitung
Scheidmostapfelsorte aus dem Kt. Thurgau, um 1850. Friiher verbreitet, heute geféhrdet. Frucht klein,
Apfel  |Waldhofler griingelb, Deckfarbe dunkelrot marmoriert. Fleisch hart, saftig, kraftig sauer und herb. Erntereif E10,
verwertbar bis 1. Ausgezeichneter Spezialmostapfel.
Apfel Wehntaler gute alte Lokalsorte mittel grossflachrund rot gearbter Apfel hoen zucker und Sauregehalt guter Tagel
Hagapfel und Mostapfel tobust und héhentauglichim lager bis Februar haltbar.
Tafelapfel, Mitte des 19. Jhds. in Minnesota aus einem Kern entstanden. Fir H6henlagen und raues
Apfel  |Weltiapfel Klima geeignet. Frucht mittelgross, gelb, Deckfarbe blaulich-rot gestreift-marmoriert. Fleisch saftig, mild
sduerlich, schwach aromatisch. Pfliickreif M9-10.
Apfel \é\glr?::;ivon in Bearbeitung
Robuste, fruchtbare Regionalsorte aus dem Kt. St. Gallen. Frucht klein-mittelgross, weissgelb,
Apfel Wildmuser Deckfarbe rosa-braunlich, braune Schalenpunkte. Fleisch fein, weich, eher trocken, wiirzig. Pfllickreif
M10, genussreif 12-3, schrumpft stark. Tafelapfel.
Robuste, fruchtbare Regionalsorte aus dem Kit. St. Gallen. Frucht klein-mittelgross, weissgelb,
Apfel Wildmuser Deckfarbe rosa-braunlich, braune Schalenpunkte. Fleisch fein, weich, eher trocken, wiirzig. Pfllickreif
M10, genussreif 12-3, schrumpft stark. Tafelapfel.
Regionalsorte aus Wil b. Etzgen (AG). Vermutlich Abkémmling der Sorte Sauergrauech. Fir sonnige,
Apfel  [Wilerrot freie Lagen. Frucht mittelgross, griin, Deckfarbe rot verwaschen. Fleisch knackig, saftig, siss,
saurearm. Erntereif E10, genussreif 1-2. Tafel- und Mostapfel.
Appenzeller In der Ostschweiz friiher beliebter Koch- und Backapfel, vor 1900. Frucht mittel-gross, griingelb,
Apfel Zeihenapfel Deckfarbe rot geflammt. Fleisch knackig, saftig, harmonisch in Zucker, Séure und Gewdlrz. Erntereif
M10, bis 2 lagerféhig. Auch als Tafelapfel geeignet.
Birne  |Alexander Lucas |in Bearbeitung
Herkunft unklar. 19. Jh., selten. Mittelgrosse, in der Form variable, griin bis gelbgriine Tafel- und
Birne  |Amanlis Butterbirne |Haushaltsbirne, aromatisch, schmelzend. Ernte ab A9, nur 8 Tage haltbar. Frohwiichsig. Fir Grenzlagen
geeignet.
Birne Appenzeller in Bearbeitung

Langstieler




Erstmals 1906 erwahnt, selten. Grosse, flaschenférmige Most- und Dérrbirne. Sehr saftig, slissherb,

Birne \Ef\fy.”SFhe leicht wiirzig. M-E10 reifend, einige Wochen haltbar. Gesunder, gedrungener Wuchs mit hdngenden
einbirne .
Zweigen. Feuerbrandrobust.
Birne des Typs Langlers aus der Ostschweiz. Im Rahmen des schweizerischen Obstsorteninventars in
den 2000ern wurde davon ein 130jahirger Baum in Gams SG beschrieben. Bliihzeitpunkt: mittel.
Birne  [Blauléangler Fruchtreife M9. Hervorragende traditionelle Dérrbirne.
Birne g{igﬁ;?:ghs in Bearbeitung
Birne Blutbime in Bearbeitung
Samling der Sorte Seckelsbirne, entstanden in den USA 1906 und damals fiir den Anbau geférdert.
Birne |Cayuga Allzweckbirne fir Tafel, zum Dérren und Einmachen. Herbstbirne, reift E10/A11. Kraftiger Wuchs.
Gedeiht auch in weniger glinstigen Lagen.
Birne  |Chriesibirne Eignet sich fir die Kuche, zum Dérren und Brennen. Lagerung A-E10.
Clairgeaus Vom Gartner Clairgeau in Nantes (F) 1848 aus Samen gezogen. Sehr gute Spalierbirne. Frucht
Birne Butterbirne charakteristisch gekrimmt. Grundfarbe griin, reif gelblich. Deckfarbe leuchtend rot verwaschen.
Fruchtfleisch schmelzend, saftig, suss, leicht herb. Essreife 11 -12. Tafel- und Dérrbirne.
Birne Deutsche National |Es wird vermutet, dass es ein Samling aus Deutschland ist. Vermutlich stammt sie aber urspriinglich
Bergamotte aus Belgien. Geeignete Sorte flr die Kiiche oder als Tafelobst. Lagerung 9-10.
Doppelte Zufallssdmling, um 1800 in Belgien gefunden. Frucht mittelgross-gross, vollreif gelb, zahlreiche
Birne Philippsbirne Lentizellen. Fleisch schmelzend, saftig, siss-sauerlich, feinherb. Pfllickreif A-M9, genussreif ab A10,
nicht sehr lange haltbar. Tafel- und Einkochbirne.
Egnacher Zufallssamling. Wurde Anfang der 1970er Jahre in Egnach TG gefunden. Heute dort verbreitet. Frucht
Birne Mostbirne mittel-gross, Haut glatt, weissgriin-gelb. Fleisch grobkdrnig, fest, stsslich, hoher Gerbstoffgehalt. Reift
E9-A10. Mostbirne. Eher feuerbrandanféllig.
Birne  |Erdhauser
Birne Feuchtwanger Informationen oder Bilder sind zu dieser Sorte teilweise vorhanden, miissen aber von unserer Stiftung
Butterbirne noch zusammengetragen werden.
1862 in Frankreich entdeckt, haufig. Mittelgrosse, gelbgriine Tafelbirne. Geschmackvoll, siiss-séuerlich.
Birne  |Frihe von Trévoux |Pfliickreife A-M8. Bei einsetzender Gelbfarbung ernten, dann 3 Wochen haltbar. Mittelstarker Wuchs.
Geeignet fir Grenzlagen.
Birne  |Gerzler Birne Typische Scheidbirne zur Kl&rung von Most. Auch in teigem Zustand nicht geniessbar. Lagerfahig 11-12.
Zufallssamling aus Frankreich, seit 1825 auf dem Markt. Frucht mittelgross, gelbgriin, rotbraun
Birne  |Giffards Butterbirne |verwaschen. Fleisch fein, schmelzend, saftig. Geschmack siss, wirzig, leichte Saure. Reift A-M8. Kaum
lagerfahig, sollte sofort verwertet werden. Tafelbirne.
Birne  [Goldschmeckler in Bearbeitung
Thurgauer Lokalsorte aus Guntershausen. Seit 1750 bekannt und bis Mitte des 18. Jhds. verbreitet.
Birne  |Guntershauser Heute seltene Mostbirne. Frucht mittelgross, griingelb. Pfliickreif E9, lagerféhig bis 10. Kann sehr spat in
den Ertrag kommen. Bdume werden sehr alt.
Sehr alte Sorte, anspruchslos, widerstandsfahig. Frucht klein, berostet, grosse Lentizellen. Fleisch
Birne  |Gute Graue saftig, schmelzend, suss, leicht weinsduerlich-aromatisch. Reift E8-M9, nur sehr begrenzt lagerfahig.
Tafelfrucht, auch zum Dérren und Einkochen geeignet.
TTETRUTIIT TMITETSTTTWTTZ, TTEUTT STTICTT. WITIETYTUSST, YTUTTYTTU-TUTYESTITTITE DUTT= UTTU NUTTIUTTTTE. T T31ES,
Birne  |Heulampen saftiges Fruchtfleisch, zuckerreich, herbséuerlich, gewirzt. Ernte M10, 2 bis 3 Wochen lagerbar.
b
Schon um 1390 in der Schweiz erwdhnt, selten. Verwertungsbirne. Bauhin nannte sie ,Stsselbirne’.
Birne  [Kannenbirne Schale der reifen Frucht hellgelb, sonnseits rosa bis rot. Fleisch grobzellig, slss, gerbstoffhaltig. Wird
schnell teigig. Mittelstarker Wuchs.
Vermutlich alte Schweizer Sorte, vor 1800. Heute noch verbreitet, aber nicht haufig. Baum wéchst stark
Birne  [Knollbirne und gedrungen. Frucht klein-mittelgross, eiférmig, gelbgriin. Fleisch fest, herb-sauer, gew(rzt. Reift E10,
haltbar bis 11. Wertvolle Mostbirne.
Késtliche von Herbstbirne, um 1800. Anspruchslos, geringes Warmebediirfnis. Frucht mittelgross-gross, gelbgriin,
Birne Charneu sonnenseits ziegelrot. Fleisch schmelzend, saftig, kraftig suss, schwache Saure, feinwirzig. Pflickreif
E9-M10, haltbar bis 11. Tafel-, Einkoch-, Dérrbirne.
Um 1530 in Frankreich Poire de Saint-Martin genannt. Um 1748 im Kt. NE als Kochbirne sehr beliebt.
Bi . Kleine bis mittelgrosse Birne mit olivgriiner bis gelblicher Haut. Fleisch weiss, spéter gelblich, fest,
irme  [Martin sec . C N
knackig, saftig mit angenehmer Slsse. Ernte 10-12.
Wourde im Rahmen des Schweizerischen Obstsorteninventars in Reute AR auf einem 80 Jahre alten
Birne  |Maseron Baum entdeckt. Bllht friih, reift von A8 bis M8. Sehr gute Tafelbirne. Auch gut geeignet zum Mosten,
Dérren, Kochen und zum Einmachen.
VIOSTOTTTE, UTTT TOUU T SUYTTT T TTTUrgduy] TS artueTI. T TUTTTT RIETTT, 1aT IngbI T, YCTONCTT. TTUTTET
Birne  |Mockenholzbirne |Gerbstoffgehalt (Scheidbirne), auch in teigigem Zustand nicht geniessbar. Reift A10-M10. Nur zur
A thn talliines H 4+
_ Mérschwiler Wurde im Rahmen des Sghweizerischen Obstsqrteninventars anfangs des 21. Jahrhundgrts in
Birne = Mérschwil SG entdeckt. Die genaueren Sorteneigenschaften miissen noch naher beschrieben werden.
Langler . . . . :
Es kénnte sich auch um eine gute Dérr- und Brennbirnensorte handeln.
In der historischen Sortenliste von Pfarrer Nusperli aus dem Jahre 1810 erwahnt. Weitere Informationen
Birne  |Muskateller oder Bilder zu dieser Sorte sind teilweise vorhanden, missen aber von unserer Stiftung noch
zusammengetragen werden.
Birne gjﬁg:ebﬁ:z in Bearbeitung
Die Birnensorte ist gestreift, dreifarbig und ahnelt der Sorte "Schweizerhose". Da es allerdings mehrere
Birne  |Oharkula panaschierte Formen gibt, muss zuerst untersucht werden, ob die beiden Sorten identisch sind.
Allzweck-, Tafel- und Schaufrucht.
Bi L Informationen oder Bilder zu dieser Sorte sind teilweise vorhanden, miissen aber von unserer Stiftung
irme  |Paradiesbirne

noch zusammengetragen werden.




Stammt aus Clion (F), um 1760. Kréaftiger Wuchs. Frucht gross und schlank, graugriin, spéter griingelb.

Birne  |Pastorenbirne Gelblichweisses, grobes Fleisch, schwach wirzig und schmelzend. Vielseitig verwertbare Sorte, sowohl
als Tafelobst wie auch fr die Kiiche. Lagerung 10-1.
Birne Prinzessin Informationen oder Bilder zu dieser Sorte sind teilweise vorhanden, miissen aber von unserer Stiftung
Marianne noch zusammengetragen werden.
Birne  [Rousselette Text in Bearbeitung
Schmelzende von Alte franzésische Sorte, um 1850. Mittelgrosse Frucht, griin mit roten Backen. Fleisch schmelzend, fein,
Birne Thirri etwas sandig, saftig, siiss und wirzig. Reift E9, nur 3 Wochen haltbar. Vielseitig verwertbar. Wertvolle
irriot . .
Hochstammsorte, wiichsig und fruchtbar.
Birne  [Schoggolabirne Vielseitig verwendbare Sorte fiir Kiiche, zum Mosten, Dérren oder als Tafelobst. Lagerung 10-11.
Schweizer Uralte Schweizer Sorte, haufig. Kugelférmige, mittelgrosse, Most- und Dérrbirne. Fruchtfleisch saftreich,
Birne : sussherb, bald essbar. Ernte 10, hélt vier bis sechs Wochen. Bei zusagenden Bedingungen sehr
Wasserbirne P « o P
wiichsig. Bdume kdnnen méchtig und sehr alt werden.
Gestreifter Typ der Langen Grlinen Herbstbirne. Frucht mittelgross, grlin, rétliche Langsstreifen.
Birne  |Schweizerhose Farbung erinnert an Schweizergardistenhosen: Name! Fleisch feinzellig, saftig-siss, wenig aromatisch.
Reift M10, 4 Wochen haltbar. Tafel-, Wirtschaftsfrucht.
Birne  |Siegelbirne Text in Bearbeitung
Alte deutsche Sorte. Eiférmige, mittelbauchige, kleine Birne. Schale rau, dick, gelbgriin, auf der
Birne |Sommereierbirne |Sonnenseite mit rétlichem Anflug. Uberall Rostpunkte, die auf der Sonnenseite rot umzingelt auftreten.
Bergtauglich. Reift 8-9. Vielseitig verwendbar.
Sorte der Nordostschweiz, selten. Frucht klein bis mittelgross, mit griiner, auf dem Lager hellgelb
Birne  |Strickbirne werdender Schale. Fruchtfleisch angenehm sliss-sauerlich, leicht herb. Wirtschaftsbirne, reif
wohlriechend. Reife M9, wird bald weichteig. Starker Wuchs.
Stuttgarter Ausgezeichnete Sommerbirne, verbreitet. Wuchs mittelstark. Frucht klein, griingelb, blaurote Béackchen,
Birne e bereift. Fleisch kérnig-schmelzend, saftig, feinsduerliche Wiirze, zimtartiger Geschmack. Pfllickreif M8-
Gaishirtle : X o
A9. Frischverzehr, Einkoch- und Dérrbirne.
Bi . Informationen oder Bilder zu dieser Sorte sind teilweise vorhanden, miissen aber von unserer Stiftung
irne  |Schafenbirne
noch zusammengetragen werden.
. . Informationen oder Bilder zu dieser Sorte sind teilweise vorhanden, miissen aber von unserer Stiftung
Birne  |Tollbirne
noch zusammengetragen werden.
Birne  [Trischelabere Sortentext in Erarbeitung
Birne Trockener Informationen oder Bilder zu dieser Sorte sind teilweise vorhanden, miissen aber von unserer Stiftung
gestreifter Martin  |noch zusammengetragen werden.
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Birne  |Welschbergler selbstfallend. Wuchs ahnlich Schweizer Wasserbirne. Schénes Holz. Eine charaktervolle, aromatische
Kleine, mittelfrihe Sommerbirne aus dem Kanton Zirich, vor 1820. Der Baum wird sehr gross und tragt
Birne  [Zuckerbirne spét. Fleisch gelblich-weiss, abknackend, saftig-schmelzend, duftend, von angenehm muskiertem
Zuckergeschmack. Verwendung: roh, gekocht und eingemacht.
. = . Schweizer Sorte mit kleinen bis mittelgrossen, rotbunten, kugeligen Friichten. Fruchtfleisch weich bis
Kirsche |Bandlerkirsche : o = . N P ..
mittelfest, sehr saftig, siiss-sduerlich, angenehm gewirzt. Tafelobst. Reift mittelspét.
Bilittners spéte rote Um 1795 in Halle/Saale (D) gefunden. Gelbrote Knorpelkirsche. Frucht mittelgross, gldnzend, breit-
Kirsche K ; herzférmig. Geschmack siss-wirzig. Reift in der 5. Kirschenwoche. Junger Baum wachst stark, bei
norpelkirsche T
Ertragsbeginn lasst Wuchskraft nach.
Hochwertige Brenn-, Tafel- und Konfitiirenkirsche aus der Innerschweiz. Kraftiger Wuchs, gesund.
Kirsche |Rigikirsche Frucht klein, herzférmig bis kugelig, schwarz, glanzend, platzfest. Fleisch weich, sehr saftig, sUss, kréftig
gewdrzt. Reift mittelfrih.
Pflaume |Aprikosenpflaume, |Stammt aus Deutschland um 1897. Pflaume gross, gelborange. Sisslicher geschmack. Genussreif Mitte
n gelbe Juli bis Anfang August.
Pilaume 1820 bei Bry sur Marne (F) entdeckt, in der Schweiz selten geworden. Kugelige, meist kleine, blaue
n Gute von Bry Frihpflaume von ausgezeichnetem Geschmack. Ernte E7-A8. Fir Frischverzehr und Konfitlire geeignet.
Wuchs mittelkréftig, breit.
Pilaume |Biihler Alte deutsche Sorte, um 1850. Es gibt verschiedene Typen. Friiher im Handel. Robust. Ertrag hoch,
n Friihzwetschge setzt spat ein. Frucht mittelgross, dunkelblau, bereift. Fleisch saftig, siisslich, hoher Sauregehalt. Reift
E7-M8. Fir Frischverzehr, zum Backen und Kochen.
Eflaume Coés Golden Drop [in Bearbeitung
Pflaume |Gelbe Zwetschge Die Baumschule Walti in Dirrenasch (AG) hat die Sorte aus Granichen (AG) erhalten. Der Standort des
P Mutterbaumes ist heute Uberbaut. Sie ist wiirzig, wohlschmeckend und gut steinléslich. Reife Frichte
n Granichen ) = .
sind rosa behaucht. Tragt regelmassig.
Pflaume Alte, englische Sorte. Friichte ziemlich gross, dunkelblau, saftig, siiss, sehr gut gewdirzt. Reift E8, A9.
n Kirkespflaume Wohl eine der besten blauen Tafelpflaumen. Voll ausgereift jedoch kaum transportféhig. Fir den
Hausgarten sehr empfehlenswert.
Pflaume [Mirabelle von In der ersten Hélfte des 19. Jh. bei Dresden als S&mling gezogen. Kleine, kugelige, gelbe Mirabelle, teils
blaurote Deckfarbe. Fruchtfleisch saftig, suss, leicht gewirzt. Ernte E7-A8, ungleich reifend. Tafelfrucht.
n Flotow . ;
Wouchs mittelstark, gute Garnierung.
Pflaume [Mirabelle von Sehr alte Sorte, Herkurlft unbekannt. ISeit dgm 15. J.hd. in F at_pgebagt.lFrucht__kIein, klurzoval, .
n Nancy orangegelb, blaurote Backchen, bereift. Fleisch saftig, sehr siss, kraftig gewdrzt. Reift A9. Vollreife
Friichte platzen leicht. Brenn-, Tafel-, Konfitiirenfrucht.
Pflaume Ab den 1950ern in Deutschland (Saarland) verbreitete und propagierte Sorte, heute rar. Frucht
n Mirakosa mittelgross, oval, griingelb, wohlschmeckend, siiss-sduerlich. Fruchtfleisch fest, saftig. Reift Mitte
August bis September. Ertragreich, bis 800 miM.
Pflaume Pfirsichpflaume Sorte unbekannter Herkunft. Frucht kugelig, gelbgriin bis rétlich, fleckig, lila bereift. Fleisch gelb, fest,
n saftig, sduerlich, schwach angenehm gewiirzt. Eignet sich fir Kiiche und als Tafelobst. Reift E7-A8.
Pilaume | Rinklins Es existieren verschiedene Hauszwetschgen-Typen. Dieser Typ stammt aus Riehen (BL). Geeignet fiir
héhere Lagen. Frucht mittelgross, dunkelblau. Fleisch fest, sliss-sauerlich. Reift E8-E9. Vielseitig
n Hauszwetschge

verwendbar: Rohgenuss, Backen, Kochen, Dérren, Brennen.




Pflaume

Sehr alte, anspruchslose Pflaume. War noch um 1900 auf Markten zu finden, heute selten. Mittelstarker

n Spillinge Wouchs, ertragreich. Frucht klein, gelb, bereift. Fleisch anfangs fest, slss, mirabellenartig. Reift M7. Tafel
und Kompottpflaume.

Pflaume |Zwetschgenfarbene|Die Beschreibung und Zuweisung dieser Sorte steht erst am Anfang. Ein solcher Prozess erstreckt sich

n Mirabelle jeweils Uber mehrere Jahre.

Quitten [Champion Stammt aus den USA, 1870. Mittelgrosse Birnquitte, hellgelbes, festes Fruchtfleisch, wirzig und duftend,
geniigend selbstfruchtbar, auch als Befruchter geeignet. Gut lagerféhig, wenig Fleischbraune.

. . Mittelgrosse Apfelquitte, hellgelbes, zartes Fruchtfleisch, fein sauerlich, ausreichend selbstfruchtbar, als
Quitten |Konstantinopeler

Pollenspender geeignet. Baum geniigsam, Holz sehr frosthart. Ertrag regelmassig, mittel bis hoch.

Zufallssamling aus Serbien 1898. Selbststeril, braucht einen zweiten Quittenbaum einer anderen Sorten

Quitten |Vranja in der Nahe. Gedeiht bis 800 miM. Frucht sehr gross, birnenférmig. Fruchtfleisch sehr fest, feinkdrnig,
aromatisch, fur alle Verwendungszwecke.
Aus Tschechien. Breit ausladende Krone, anféllig auf Pilzkrankheiten, (auch Nuss und Kern). Reich
Walniis . tragend, 2 bis 3 Jahre ngch Pflanzupg erste Fr[]ch.te. . .
se Jupiter Nusse: eirundlich und leicht zugespitzt, regelméassig einsammeln (Haltbarkeit).
Kerne schmecken gut.
Zichtung aus Stdméhren. Spéter Ertrag, mittelméassig. Hohe Blattgesundheit. Fir Einzelstand und
Hausgarten. Sorte ist selbstfruchtbar, Eignung fir mittlere und héhere Lagen. Niisse oval mit kleiner
Spitze, sehr wohlschmeckend.(scs)
Walnus
Mars
se
Herkunft Tschechien, vermutlich neuere Ziichtung. Eine der besten osteuropéischen Sorten, robust und
kaum spatfrostgefahrdet. Baum spat austreibend, stark wiichsig. Grosse, ovale Nuss, hell gefarbt mit
gutem Nahtschluss. Geschmack hervorragend.
Walnis Saturn Informationen oder Bilder zu dieser Sorte sind teilweise vorhanden, miissen aber von unserer Stiftung
se noch zusammengetragen werden.
Walniis |Seifersdorfer Stammt aus der ehemaligen DDR, Deutschland. Fir engere Pflanzung, Forstwirtschaft geeignet. Baum
mit guten Ertragen, kaum Spétfrostschaden. Mittelgrosse, kugelige Nuss, hell. Leicht knackbar und gut
se Runde T
auskernbar mit kraftigem Geschmack.
Walnus Sychrov Informationen oder Bilder zu dieser Sorte sind teilweise vorhanden, miissen aber von unserer Stiftung
se noch zusammengetragen werden.




